Marek Posobkiewicz — Glowny Inspektor Sanitarny

Stan prawny i mozliwo$ci uproszezenia przepiséw dotyczacych

wprowadzenia do obretu malych ilosci produktéw pochodzenia ro§linnego

Wprowadzanie do obrotu matych ilosei niektérych produktéw pochodzenia rodlinnego
na uproszezonych zasadach jest mozliwe juz obecnie na podstawie obowigzujgcych
przepiséw prawnych, zgodnie z okre§lonymi warunkami.

Dzialalno$¢ (glownie rolnikéw) polegajaca na dostarczaniu malych ilosci suroweow
do konsumenta koficowego Iub lokalnego zaktadu detalicznego bezposrednio zaopatrujgcego
konsumenta koncowego okresla sie jako dostawy bezpodrednie, zgodnie z rozporzqdzeniem
Parlamentuy Europejskiego i Rady WE nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny $rodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str1; Dz. Urz. UE Polskie

wydanie specjalne, rozdz. 13, 1. 34, str. 319).

Szczegdlowe wymagania dotyczgce tej dziatalnosci uregulowane sg w rozporzgdzeniu
Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bezpoSrednich Srodkdw
spozywezych (Dz. U, Nr 112, poz. 774).

Dostawy bezposrednie dotyczg produkeji pierwoinegj pochodzenia rodlinnego, takiej
jak: zboza, owoce, warzywa, ziola, grzyby uprawne, pochodzace wylgeznie z wiasnych upraw
7 gospodarstw rolnych, niestanowigcych dzialow specjalnych produkeji rolnej w rozumieniu
przepiséw o podatku dochodowym od os6b fizycznych, a takze pozostalych surowcow
pochodzacych z dokonywanych osobidcie zbioréw ziét i runa lesnego. Dostawy dotyczg ww.
produktéw lub surowcow dostarczonych réwniez w postaci kiszonej lub suszone;.

Wielkosé sprzedazy nie moze przekraczaé wielkodci plonéw, szacowanej w skali roku
oraz ilosci surowedw pochodzaeych z dokonywanych osobidcie zbioréw ziol i runa lesnego.
Dziatalno$é w ramach dostaw bezposrednich ograniczona jest do wojewddztw, w ktérych
prowadzona jest produkcja pierwotna oraz do wojewodziw przylegtych,

W celu ulatwienia prowadzenia podmiotom dzialalnosei w zakresie dostaw

bezposdrednich, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczerstwie

Zywnodei 1 Zywienia dzialalno§¢ taka podlega jedynie rejestracii przez organy Pafistwowej
Inspekeji Sanitarnej i jest zwolniona z obowigzku zatwierdzenia. Oznacza to, ze dziatalno$¢
mozna rozpoczaé po zlozeniu wniosku o wpis do rejestru zaktadéw, a nie po przeprowadzeniu

kontroli przez organ Panstwowe] Inspelcji Sanitarnej.



Podmioty dzialajgce na rynku spozywczym prowadzgce dziatalno$¢ w ramach dostaw
bezpodrednich sg obowigzane przestrzegaé zasad dobrej praktyki higienicznej (GIIP).

Dzialalnos¢ w zakresie dostaw bezposrednich moze byé prowadzona przez
gospodarstwa rolne niezaleznie od ich wielkoscei. Warunkiem jest przestrzeganie wymagan
ww, rozporzqdzenia Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwea 2007 r w sprawie dostaw
bezposrednich Srodkéw spozywezyeh dotyczacych rodzaju produktow, wielkosci dostaw
(matych ilosci) oraz obszaru prowadzenia dzialalnosci.

Zatem dzialalnoéé¢ ta moze dotyczyé gospodarstw ekologicznych i tradycyjnych po
spelieniu ww. wymagan oraz w odniesieniu do ww. produktéw — nie dotyczy bowiem
produktéow przetworzonych takich jak dzemy, soki czy przetwory nieobjete ww.
rozporzadzeniem.

Dziatalno$é w zakresie dostaw bezposrednich podlega nadzorowi i kontroli organow
Patistwowej Inspekcji Sanitarej, zgodnie z kompetencjami okreslonymi w ustawie z dnia 14
marca 1985 v o Panstwowej Inspekceji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2011 v Nr 212, poz.
1263, z pdzn. zm.) oraz ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczensiwie zywnosci i

zZywienia,

Wymagania higieniczne:

Wymagania higieniczne dla zakladéw produkujgcych 1 wprowadzajacych do obrotu
srodki spozyweze sg okieslone w obowiazujacym w catej Unii Europejskiej rozporzgdzeniu
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str1, Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319).

Zgodnie z att. 61 - 63 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i
sywienia (Dz. U, z 2010 r. Nr 136, poz. 914, z pdzn. zm.) podmiof, kidry zamierza podjaé
jakakolwiek dzialalno§é zwigzang z produkcjg zywnosci pochodzenia ro$linnego lub obrotem
zywnoscia ma obowigzek, w zaleznodei od rodzaju dziatalnodei, dokonania rejestracji lub
rejestracji 1 uzyskania zatwierdzenia zakladu w drodze decyzji wydawanej przez wlasciwego
pafistwowego powiatowego inspekiora sanifarnego. W trakcie kontroli przedsigbiorcy
przeprowadzanej przed rozpoczeciem prowadzenia dziatalnodei organ Panstwowe] Inspekeji
Sanitatnej sprawdza, czy dany zakiad speinia ww. wymagania higieniczne.

7 art. 63 ww. ustawy wynika, ktére podmioty podlegaja jedynie rejesiracji, a sg to

m.in, podmioty prowadzace dziatalno$é w zakresie dostaw bezposrednich tzn. dostarczajgce
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male ilogci surowcdéw (produktéw pierwotnych, nieprzetworzonych) do konsumenta
koricowego lub lokalnego zaktadu detalicznego bezposrednio zaopatrujgcego konsumenta
koficowego, co obejmuje réwniez sprzedaz warzyw 1 owocow na targowiskach. Pozostate
podmioty s3 obowigzane uzyskaé zaréwno rejestracje, jak i zatwierdzenie.

Obowigzek spetniania wymagan higienicznych wynikajacych z rozporzadzenia nr

852/2004 dotyczy wszystkich zakladéw produkeji i obrotu zywnoscia.

Zaklady produkujgce zywnosé tradycyjng:

Podmioty prowadzace dzialalno$é polegajacg na produkeji i obrocie zywnoscig
tradycyjna i lokalng podlegaja ogdlnym zasadom prawa Zywno$ciowego i jako podmioty
dzialajgce na rynku spozywezym powinny zlozyé wniosek o wpis do rejestru i uzyskaé
zatwierdzenie, zgodnie z przepisami art. 61 i 63 wustawy z dnia 25 sierpnia 2006 1 o
bezpieczenstwie zywnosci T Zywienia.

Dla podmiotéw takich przewidziane zostaly odstgpstwa dotyczace spetniania

wymagan higienicznych:

1. Odstepstwa higieniczne ogdlne zostaly przyznane na mocy rozporzgdzenia Ministra

Zdrowia z dnia 18 lutego 2009 r. w sprawie ogdinych odstepstw od wymagan higienicznych w
zakladach produkujacych zywnoéé tradycyjng niezwierzecego pochodzenia (Dz. U. Nr 37, poz.
294). Dotyczy to odstepstw od przepiséw okreslonych w rozdziale I pkt 1 i rozdziale V plt 1
zatacznika II do rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004.

Zgodnie z ww. rozporzadzeniem Ministra Zdrowia odstgpstwa od wymagan
higienicznych moga zostaé przyznane zalkladom, ktore prowadzy dziafalnos¢ w zakresie
produkeji produktéw niezwierzecego pochodzenia, w celu umozliwienia im stosowania
tradycyinej metody produkeji. Odstgpstwa te mogg dotyczy¢ produkeji:

1) produktéw niezwierzecego pochodzenia wpisanych na Listg Produktéw Tradyeyjnych,
publikowang na stronie internetowej Ministerstwa Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi,

2) produktéw pochodzenia niezwierzecego, co do ktérych wystapiono z wnioskami o
- rejestracje ich nazwy jako gwarantowane tradycyjne specjalnosci, chronione nazwy
pochodzenia lub chronione oznaczenia geograficzne, a wnioski te zostaly przekazane do
Komisji Europejskiej,

3) produktéw uznanych za gwarantowane tradycyjne specjalnosci lub zarejestrowane jako

chronione nazwy pochodzenia lub chronione oznaczenia geograficzne,



Przyznanie odstepstw musi wynika¢ z tradycyjnej metody produkeji. Odstgpstwa
mogg dotyczyé zakladdéw produkujgcych zywnos¢ tradycyjng niezwierzgcego pochodzenia z
surowcow lub metoda produkeji, ktére byly podstawg do jej uznania za zywnosé tradycyjng.
Odstgpstwa mogg by¢ przyznawane pod warunkiem, ze nie bedzie to mialo negatywnego
wplywn na bezpieczefistwo produkowanej zywnosci, w tym w szczegdlnosci nie mogg
przyczyniaé sie do jej zanieczyszczenia oraz jezeli przyznanie odstepstwa umozliwi
zakladowi stosowanie tradycyjnych metod produkeji zywnosei pochodzenia niezwierzgcego.

Odstepstwa, stosownie do ww. rozporzadzenia Ministra Zdrowia, mogg zostaé
przyznane zakltadom w zakresie:
- pomieszczen, w ktérych takie produkty sg poddane dzialaniu otoczenia koniecznego w
pewnym stopniu dla wytworzenia ich cech, ktére to pomieszczenia moga w szczegolnosci
zawieraC Sciany, sufity i drzwi, kiore nie sg gladkie, nieprzepuszezalne, niepochtaniajace lub
odporne na korozje, oraz naturalne geologiczne $ciany, sufity i podlogi;

- rodzaju materialéw, z ktérych wykonane sg przyrzady i sprzet wykorzystywany do

przygotowywania oraz pakowania zbiorczego i jednostkowego tych produktow;

- rodzaju $rodkéw wykorzystywanych do ezyszezenia i dezynfekowania pomieszezen (w tym

czestosdel ich wykorzystywania), w szczegolnodei érodki te majag byé dostosowane do danej
dzialalnodci w celu uwzglednienia charakterystycznej flory znajdujacej si¢ w otoczeniu tych
pomieszczen.

Odstepstwa indywidualne od wymagan higienicznych przyznawane sg przez
whadciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego. Zakiady, ktoére mogg ubiegac
sie 0 przyznanie odstepstw w ww, zakresie powinny by¢ wpisane do rejestrow zakladow i
zatwierdzone przez terenowo wladeiwy organ PIS.

O przyznanych zakladom indywidualnych odstepstwach jest powiadamiany Gloéwny
Inspekior Sanitarny. O odstepstwach przyznanych w Polsce Minister Zdrowia powinien
powiadomié Komisje Europejska oraz pozostale panistwa cztonkowskie Unii Europejskiej.

7 informacji przekazanych przez organy Panstwowej Inspekeji Sanitarnej do
Gléwnego Inspektora Sanitarnego w kwietniu 2013 r. wynika, ze nie bylo dotychezas

przypadkéow skladania wnioskow od producentdow Zywnosci tradycyjnej o ofrzymanie

odstepstwa indywidualnego, co oznacza, ze pizedsigbiorcy nie byli dotad zainteresowani

mozliwoscia uzyskania odstepstwa indywidualnego.

Mozliwo$é przyznawania analogicznych odstepstw pizez organy Inspekeji
Weterynaryjnej (whasciwego powiatowego lekarza weterynarii) w odniesieniu do Zywnosci
tradycyjnej pochodzenia zwierzecego zostala ustanowiona rozporzgdzeniem Ministra

Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia z dnia 27 lipca 2007 v w sprawie ogdlnych odstepstw od
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wymagan higienicznych w zalladach produkujgcych zywno$é tradycyjng pochodzenia

zwierzgcego (Dz. U. Nr 146, poz. 1024).

2. Odstepstwa dotyczace szezeedlnyeh wymagan:

Zgodnie 7 upowaznieniem zawartym w art. 13 rozporzadzenia nr 852/2004 w art. 69 ust. 1
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczehstwie zywnoSci i Zywienia zawarta jest
delegacja umozliwiajgca ministrowi wiasciwemu do spraw zdrowia w porozumieniu z
ministrem wlagciwym do spraw rolnictwa okreslenie w drodze rozporzadzenia wymagan
higienicznych w:
1) zakladach stosujgcych tradycyjne metody produkeji lub obrotu zywnoscig, w celu
umozliwienia stosowania tych metod,
2) zakladach zlokalizowanych w regionach szczegdlnych ze wzgledu na polozenie
geograficzne, w celu uwzglednienia potrzeb tych zakltadow,
3) innych zakladach - wylaeznie w zakresie ich konstrukeji, organizacji i wyposazenia.

O planowanym wydaniu ww. rozporzadzenia nalezy powiadomi¢ Komisje Europejska
i inne Panstwa Czlonkowskie UE przesylajge szezegdlowy opis wymogbéw, kidre sa
planowane do wprowadzenia, opisa¢ dane $rodki spozyweze oraz zaklady, ktorych to bedzie
dotyczylo, wraz z podaniem uzasadnienia zawierajacego podsumowanie przeprowadzonych
analiz zagrozenia. Proponowane rozporzadzenie moze zosta¢ przyjete, jezeli w ciggu 4
miesicey nie zostang zgloszone uwagi do projektu lub po uwzglednieniu przestanych uwag.

Dotychczas rozporzadzenie takic nie zostalo wydane, bowiem do Ministerstwa

Zdrowia ani do Glownego Inspekioratu Sanitarnego nie wplynety wnioski zainteresowanych

podmiotdéw o wydanie takiego rozporzadzenia.

Dodatkowe ulatwienia dla podmiotéw produkujacych i wprowadzajacych do obrotu

Zywnos¢:
1. W obszarze dotyczacym bezpieczenstwa Zywnosci i Zywienia:

Procedura oparta na zasadach systemu HACCP oraz mozliwoS¢ zastosowania

elastycznego podejécia w tym zakresie.



Procedura wewnetrzna:

Zgodnie z art. 5 rozporzadzenia nr 852/2004 przedsiebiorcy  produkujgey i
wprowadzajgcy do obrotu $rodki spozywceze opracownjg, wykonujg i utrzymujg stalg
procedure lub procedury oparte na zasadach systemu FACCE

System HACCP jest systemem, ktory obejmuje wszystkie ctapy procesu od chwili
przyjecia surowcéw az do umieszcezenia produktu na rynku, poprzez przygotowanie,
przetwarzanie, pakowanie, przechowywanie i dystrybucje. Punktem wyjscia do ustalenia
procedury opartej na zasadach systemu HACCP jest wdrozenie w zakladzie dobrej praktyki
higienicznej (GHP), co stanowi element kontroli wewngtrznej.

System HACCP powinien tez zapewni¢ stale monitorowanie wszystkich zagrozen w
procesie produkeji, skladowania i obrotu Zywnoscia. Polega to na biezgcym monitorowaniu,
rejestrowaniu i aktualizowaniu kazdej zmiany, ktora moze spowodowaé nowe zagroZenia
bezpieczenstwa zywnoscei lub, ktéra ma eliminowaé takie zagrozenia. System ten nie moze
byé traktowany jako stale, raz opracowane zasady, czy dokumenty, Jecz jest to proces ciagly
polegajacy na cigglym jego doskonaleniu i poprawianiu.

Obowiazujace przepisy nie nakladajg na przedsigbiorcow szczegdlowych wymagan
dotyczacych prowadzenia w zaktadzie kontroli wewnetrznej, ani stosowania zasad systemu
HACCP. Sposéb prowadzenia tych czynnosci powinien wynikaé z wewnetrznej procedury,
opracowanej przez samego przedsigbiorcg, ktora ma dotyczyé wszystkich czynnosci
zwigzanych z produkcjg i obrotem Zywnoscia. 7 procedurg powinni by¢ zapoznani wszyscy

pracownicy, aby mdc ja stosowac i przestrzegac z pelng $wiadomoscig.

Elastyczne podejscie:

Elastyczne podejécie do wdrazania zasad systemu HACCP moze zosta¢ wprowadzone
w odniesieniu do zakladéw, w ktorych ze wzgledu na profil prowadzonej dzialalnosci jest
niskie ryzyko zwiazane np. z zanieczyszezeniem Zywnosci i zagrozeniem dla konsumenta.
Jest to uzaleznione od charakteru oraz zakresu prowadzonej dzialalnosci i stosowanych
procesow.

Taka interpretacja wynika m.in. z opublikowanego na stronie internetowe] Komisji
Buropejskiej dokumentu pn. ,,Zbior wytycznych w zakresie wdrazania procedur opartych na
zasadach HACCP oraz ulatwich we wdrazaniu zasad HACCP w niekiorych
przedsiebiorstwach sektora spozyweczego”. Powyzszy dokument nie zostal zatwierdzony
przez Komisje FEuropejska i stad tez nie stanowi prawa, lecz ma charakter jedynie

informacyjny, z ktérego przedsigbiorcy moga skorzystac. Celem tego opracowania jest pomoc



wszystkim operatorom Zywnoéci w lepszym zrozumieniu oraz prawidlowym i jednolitym
stosowaniu obowiazujacych przepiséw w powyzszym zakresie.

Zgodnie z ww. zbiorem wytycznych w niektérych przypadkach, w szezegolnosel w
przedsiebiorstwach, w ktérych zywnosé nie jest przygotowywana, wytwarzana lub
przetwarzana, zagrozenia moga by¢ konirolowane przez przedsiebiorce poprzez wdrozenie
warunkéw wstepnych i zasad dobrej praktyki higienicznej, co znaczy, Ze nic ma potrzeby
opracowania i wdrazania zasad systemu HACCP. Do warunkow wstepnych nalezy zaliczy¢
m.in.: wymagania infrastrukturalne i sprzgtowe, procedury sanitarne (mycie, czyszezenie i
dezynfekcja), jakosé wody, zdrowie i higiena persomelu, a takze utrzymywanie lancucha
chtodniczego.

W nickiérych preedsigbiorstwach sektora spozywczego nie jest mozliwe
zidentyfikowanie zagrozenia i wyznaczenie krytycznych punkiow kontroli oraz, w niektérych
przypadkach, dobra praktyka higieniczna z powodzeniem moze zastapi¢ monitorowanie
krytycznych punktéw kontroli. Zgodnie z procedurg oparta na siedmiu zasadach systemu
HACCP przedsigbiorca ma obowigzek prowadzenia dokumentacii. Wymog zachowywania
dokumentéw tez moze byé elastyczny, aby nie powodowat nadmiernego obcigzenia bardzo
malych przedsicbiorstw. Dokumentacja i zapisy powinny by¢ adekwatne do charakteru

przedsigbiorstwa.

Mozliwosé wprowadzenia elastycznego podejécia nie zalezy od wielkosci zaltadu i

liczby zatrudnionych oséb. Oznacza to, Ze nawet w matych zaktadach, w ktérych odbywa sig

produkcja zywnosci petna procedura oparta na zasadach systemu HACCP musi by¢ wdrozona
i stosowana. Natomiast w duzych zaktadach, W ktérych nie mozna wyznaczy¢ krytycznych
i)tﬂﬂ(téw kontroli, mozna takie elastyczne podejscie zastosowac.

Przy wdrazaniu zasad systemu HACCP przedsigbiorcy mogg na zasadzie
dobrowolnodci korzystaé z poradnikéw dla poszezegdlnych branz przemysiu lub handlu
srodkami spozywezymi, ktére zawieraja praktyczne wskazoéwki dotyczace wdrazania zasad
systemu HACCP. Przewodniki, ktérych wykaz znajduje si¢ na stronie internetowej Giéwnego
Inspektoratu  Sanitarnego uzyskaly pozytywng opinie pod wzgledem zgodnosci
z wymaganiami higieny 1 zostaty zatwierdzone pod wzgledem zgodnosci z wymaganiami
higieny przez Gléwnego Inspektora Sanitarnego.

Warunkiem do podjecia decyzji o zastosowaniu u danego przedsigbiorcy elastycznego
podejécia jest przeprowadzenie analizy pod katem ewentualnych zagroZen zwigzanych
z mozliwodcia zanieczyszezenia zywnosci. Ze wzgledu na brak szezegdtowych wymagan

higienicznych kazdy przypadek prowadzonej dziatalnosci nalezy rozpatrywaé oddzielnie w



oparciu o ocene zagrozenia, biorge pod uwage profil dzialalnosei, rodzaj sprzedawanych
produktdw, zakres czynnosci wykonywanych przez pracownikow, a takze otoczenie zakladu.
7 art. 13 ust. 2 rozporzadzenia nr 852/2004 wynika, ze Komisja Europejska moze
przyznaé odstepstwa od wymagafi higienicznych okre$lonych w tym rozporzadzeniu dla
matych przedsiebiorstw, uwzgledniajgc odpowiednie czynniki ryzyka, pod warunkiem Ze
takie odstepstwa nie majg negaiywnego wplywu na osiggniecie celow niniejszego

rozporzadzenia. Dotychezas Komisja Europejska nie opracowata dokumentu przyznajgecego

odstepstwa w tym zakresie.

Dotychezasowe prace nad uproszczeniem przepiséw dofyczgeych wprowadzenia do
obrotu malych ilosci produlitéw pochodzenia roslinnego:
W roku 2011 1. Kancelaria Prezesa Rady Ministréw opracowala raport z prac Zespohu
Roboczego ds. Produktéw Tradycyjnych i Regionalnych, ktéry dziatal pod przewodnictwem
Pana Adama Jassera - Pelnomocnika Prezesa Rady Ministréw ds. Ograniczenia Biurokracji w
Kancelarii Prezesa Rady Ministrow. Raport zostal opracowany na podstawie dyskusji i
wldadéw przestanych do Kancelarii pizez czlonkéw ww. Zespotu.

W pracach Zespolu uczestniczyli przedstawiciele Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi (w tym réwniez Gtéwny Inspektorat Weterynarii, Gtéwny Inspektorat Jakosci Handlowe;j
Artykutéw Rolno-Spozywezych), Ministerstwa Rozwoju Regionalnego, Utrzedu Ochrony
Konkurencji i Konsumentéw oraz Gléwnego Inspektoratu Sanitarnego W pracach Zespolu
uczestniczyly réwniez organizacje pozarzadowe m.n. Komisja ds. Zywnosci Zwigzku
Wojewaddztw RP czy Polska Izba Produktu Regionalnego 1 Lokalnego.

Na posiedzeniach roboczych Zespotu dyskusji poddano nastgpujgee zagadnienia:
a) rozwigzania prawne regulujgce dzialalno$é marginalng, lokalna i ograniczong wobec
produktow pochodzenia zwierzecego 1 rodlinnego, w szczegdlnoscei rozwigzania polskie na tle
innych panstw UE,
b) mozliwosé uzyskiwania derogacji ze wzgledu na specyfike produkeji dla produktow
regionalnych,
c) analizg sprzedazy internetowej,
d) mozliwoé¢ wprowadzenia regulacji dla produktéw pochodzenia rodlinnego analogicznych
jak dla produktow zwierzecych,
e) kontrole produkeji oraz wprowadzania do obiegu tradycyjnych produktéw zywnosciowych,

1) instrumenty wsparcia rozwoju produkcji produktow tradycyjnych.



Celem glownym zespolu bylo opisanie rozwigzan jak najbardziej przyjaznych dla
produkcji i dystrybucji produktéw pochodzenia roélinnego i zwierzgeego produkowanych
przez mate zaklady wg tradycyjnych receptur.

Na podstawie analizy powyzszych obszaréw oraz po przeprowadzeniu dyskusji
zostaly przedstawione ponizsze wnioski 1 rekomendacje:

1) potrzebna jest dalsza praca nad wzmocnieniem dialogu i jego wsparcie pomigdzy
instytucjami administracji a samymi producentami tak by obowigzujace przepisy mogly
zosta¢ wykorzystane do promocji produkceji a nie byly postrzegane jako jej hamulec,

2) dialog powinien w pierwszej fazie skupi¢ si¢ na wykorzystaniu mozliwosei prawnych w
zakresie zatwierdzania zakladéw produkcyjnych z derogacjami wynikajagcymi ze specyfiki
produkeji na podstawie tradycyjnych receptur. Wazne jest by instytucje kontrolne skutecznie
rozpowszechniaty wiedze o tych przepisach wérdd przedstawicieli terenowych,

3) w aktywny sposéb powinny by¢ rdwniez promowane $rodki stuzace wsparciu
finansowemu rozwoju produkeji, jej certyfikacji i zatwierdzania.

Raport pozytywnie odnosit sie do nadzoru, ktéry sprawuje Panstwowa Inspekcja
Sanitarna, jak rowniez zaproponowanego uproszezenia polegajacego na rezygnacji z
obowigzku uzyskiwania zatwierdzenia zakladu produkeji zywnoscei ftradycyjnej czy

regionalnej i wprowadzenie wylgeznie rejestracii tej dziatalnodei przez wlasciwego terenowo

panstwowego inspektora sanitarnego.

/ f
Mayek Pozobkiiowicz
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